
RED
PLANTEVIN CÔTES DU RHÔNE 2018 BIO 
Rood; Frankrijk: Grenache & Syrah. 
Licht rood, vol, warm, rijp rood fruit.
Subtle red, full, warm, fruity. 

glas 4,50  fles 23,—

MARTINO CESANESE 2018 
Rood; Italië: Cesanese. 
Soepel, traditioneel, zachte tannines, 
kersen.
Smooth, traditional, soft tanines, cherries. 

glas 5,—  fles 25,—

WHITE
GOLDENITS CHARDONNAY MESSWEIN 
2017 BIO   
Wit; Oostenrijk: Chardonnay. 
Heerlijk fris en geurig. Biologisch, droog en 
dorstlessend.
White, fresh, rich aroma, dry and biological.

glas 5,—  fles 25,—

GOLDENITS MUSKAT CUVEE 2017 BIO
Wit; Oostenrijk: Muskat. 
Heerlijk fris en geurig. Licht droog en 
dorstlessend, licht tintelend.
White, fresh, rich aroma, dry, slightly tingling. 

glas 5,—  fles 25,— 

ROSÉ
GOLDENITS CUVÉE IN ROSÉ 2017 BIO
Rosé; Oostenrijk: Cabernet Sauvignon.
Licht in kleur, frisse fruittonen, dorstlessend.
Light in color, fresh fruit notes, thirst-
quenching.

glas 4,50  fles 23,—

CAVA
AZIMUT BRUT NATURE 2017 BIO
Cava; Spanje: Macabeu, Xarel-lo, Parellada.
Fris, puur, stoer, “strijkdroog”, weinig sulfiet.
Fresh, pure, tough, “corkdry”, little sulfite.   

glas 6,50  fles 30,—  

MENU MENU MENU MENU MENU MENU MENU

HOT 
Koffie	 2,25
Espresso	 2,25
Doppio	 3,25
Espresso Macchiato	 2,75
Latte Macchiato	 3,00
Koffie Verkeerd	 2,75
Cappuccino	 2,75
Warme chocolademelk	 3,75 
Thee	 2,25
Verse muntthee	 2,95
Gemberthee	 2,95
Verse gember-muntthee	 2,95
Sojamelk	 +0,50
Extra shot espresso	 +1,00 

 FRESH 
Coca Cola	 2,50
Coca Cola Light	 2,50
Coca Cola Zero	 2,50
Verse Jus d’orange            S 3,50 /  L 4,95
Chocomel	 2,90
Glas melk	 2,00
Appelsap - flevosap	     2,90
Aard'g bloem kombucha   	 4,50
Aard'g citroen kombucha	 4,50
Big Tom Tomatensap   	 3,95
Lemonaid Limoen (330ml, bio)	 4,00
Lemonaid Passievrucht (330ml, bio)	 4,00
Lipton Ice Tea	 2,50
Bos Ice Tea (Peach/Berry)	 4,00
Russell & Co Gingerale	 3,50
Russels & Co Bitter Lemon	 3,75
Fever Tree Elderflower Tonic	 3,75
Bundaberg Ginger beer	 4,00
Fever Tree Mediterranean Tonic	 3,75
Chaudfontaine Rood	 2,50
Chaudfontaine Blauw	 2,50
Amsterdam Water Sparkling (0,7L)	 5,00
Amsterdam Water Plat (0,7L)	 5,00

 STERK SPUL
Cognac VSOP Chateaux Montifeaud	 6,00
Port, reserva ruby 	 5,50
Jack Daniels	 4,25
Laproaig 10 Yrs.	 6,50
Sauza Tequila	 4,00
Kah Tequila Anejo	 8,00
Amsterdam Republic Vodka	 4,00
The Stillery Wodka	 5,00
Absint 55	 5,00 
Wynand Fockink Citroenbrandewijn     4,00
Willem’s Wermoed	 4,00

Meer sterk spul? Flip that page!  	
 ↩ ↰ ↲ ↖	  

GIN-TONIC 
V2C Classic Dutch Dry Gin, Mediterranean 
Tonic water, sinaasappel, jeneverbessen

DARK & STORMY 
Union 55 Salted & Spiced Rum, Ginger beer, 
limoen

APEROL SPRITZ 
Aperol, Cava, bruiswater, sinaasappel

COFFEE
COCKTAILS
DUTCH COFFEE			   ITALIAN COFFEE
Van Wees 3jr oude Roggenaer, 			   Amaretto, koffie, slagroom
basterdsuiker, koffie, slagroom

HAZELNUT COFFEE			   SPANISH COFFEE
Hazelnootlikeur, koffie, slagroom			   Likeur 43, koffie, slagroom

IRISH COFFEE			   CHOCO-RUM
Whisky, koffie, basterdsuiker, slagroom 			  Warme chocolademelk, rum, slagroom 

HH

MOKUM MULE  
Amsterdam Republic Vodka, Ginger 
beer, Black Walnut Bitter, limoen, munt, 
gember

THE HERBAL 
SEEDLIPALCOHOLVRIJ	
Seedlip Garden 108 (non-alcoholic spirit), 
Elderflower Tonic, komkommersliert

PROOST

TAPZUID.AMSTERDAM DRINK WITH MATES

9,50

JENEVER/GIN
Wynand Fockink Jonge 		  3,50 
Wynand Fockink Superior 		  4,50
Wynand Fockink IPA Jenever 		  5,00
Filesoof jenever Wieke 		  6,50
Filesoof jenever Marije		  6,50
Van Wees Jonge 		  4,50
Lowlander IPA Jenever 		  5,00
Zuidam 3jr oud 		  4,00
Zuidam korenwijn		  5,00
Jopen Gospel Gin 		  5,00
Vordings Gin 		  6,00
Nolet’s Silver Dry Gin 		  6,00
V2C Classic Dutch Dry Gin 		  6,00

LIKEUR/RUM
Van Wees Hansje in de kelder 		  4,50
Wynand Fockink Cointreau 		  4,50
Wynand Fockink Likeur 43 		  4,50
Wynand Fockink Bitterkoekjes 		  4,50
Fiorito Limoncello 		  5,50
Zuidam Amaretto 		  4,00
Bacardi 		  4,00
Fiorito Lemon Infused Rum 		  5,50
Union 55 Salted & Spiced Rum 		  6,00
Sambuca Molinari		  4.50
Appeltaartshotje		  4,00

More spirits? Flip that page!	
 ⇆ ↱ ↳ ↘	

COCKTAILS

THAT’S THE SPIRIT!

WYNAND 
FOCKINK JONGE 
+ MOKUMS GOUD
6,00

WYNAND FOCKINK 
SUPERIOR 
+ GAJES
7,00

VAN WEES
3JR OUD 
+ IJWIT 
7,00

KOPSTOOT

7,50

VRAAG NAAR ONS BIERMENU

ASK FOR OUR BEERMENU!

OF GA NAAR: 
WWW.TAPZUID.AMSTERDAM/MENU (LIVE UPDATE)

OR GO TO:
WWW.TAPZUID.AMSTERDAM/MENU (LIVE UPDATE)

LOWLANDER IPA 
JENEVER 
+ LAGUNITAS IPA
7,50



FLAMMEN
KUCHEN
LE CLASSIQUE

PATATJE RUNDER-
STOOFVLEES GOAT WHISPERER

CLASSIC TAPZUID 
CHEESE BURGER

PEPER IN JE REET

VEGGIE 
BLACK TURTLE 
BURGER

GOAT CHEESE 
SALAD

PITA FALAFEL 

F*CK A DUCK

WE WANT MORE!

SHARING IS CARING

ui, gerookt buikspek, 
Emmentaler, rode ui en rucola.
onion, smoked pork belly, 
Emmentaler, rocket salad.

Overheerlijke 
Flammenkuchen uit 
eigen steenoven.
Delicious 
Flammenkuchen from 
our own stone oven.

flammenkuchen met geitenkaas, 
biet, honing, walnoten en rucola.
flammenkuchen with goat cheese, 
beets, rocket salad, honey, walnuts.

gerookte eendenborst, rode ui, 
Emmentaler, venkel, rucola en 
balsamicosaus.
smoked duckbreast, red onion, 
Emmentaler, fennel, rocket salad & 
balsamic sauce.

pittige piri piri crème, chorizo, 
verse knoflook, rozemarijn, 
zongedroogde tomaat, 
Emmentaler, rucola.
spicy piri piri cream, chorizo, fresh 
garlic, rosemary, sundried tomato, 
Emmentaler, rocket salad. 

Vijf verschillende 
proefglazen 
van Amsterdamse 
brouwers.
5 flights of 
Amsterdam 
craft beer.

14,50

3  

MEAT&
BURGERS

BITS&
BITES

8,00

13,50

8,50

16,50

8,50

16,00 12,50

9,00

OER FRIET 
& mosterd- 
mayonaise  
4,00   

OER 
FRIET XL 
& mosterd- 
mayonaise  
6,50 

SWEET 
POTATO
FRIES
& mosterd- 
mayonaise  
6,50 

SPICY 
KOOLSALADE 
& mierikswortel  
4,00

gegaard in Natte van ‘t IJ en een 
spicy koolsalade met mierikswortel 
+ friet
beef stewed in dark beer, with fries 
and a spicy cabbage salad.

black Angus burger met jalapeños, 
cheddar, little gem, tomaat, rode ui 
huisgemaakte uien relish en een spicy 
koolsalade met mierikswortel + friet. 
black Angus burger with jalapeños, cheddar, 
little gem, tomato, red onion home made relish 
and a spicy cabbage salad with horseradish + 
fries.
(go mexican: guacamole topping + 1,00- )

huisgemaakte zwarte-bonenburger, 
gegrilde courgette, gebakken uitjes, 
sla, tomaat, kruidensaus, gesmolten 
geitenkaas, huisgemaakte uien relish en 
een spicy koolsalade met mierikswortel + 
friet.
homemade black-beanburger, grilled 
eggplant, fried unions, lettuce, fresh tomato, 
soft herb sauce, melted goatcheese and 
spicy cabbage salad + fries.

maaltijdsalade met groenten, 
geitenkaas, biet, honing, walnoten 
en honing.
meal salad with vegetables, goat 
cheese, beet, honey, walnuts and 
honey.

volkoren pita met gemengde sla, 
gepofte knoflooksaus en hete 
chilisaus.
whole-grain pita, mixed lettuce, 
puffed garlic sauce and hot chili 
sauce.

NACHO’S OVEN*
 

cheddar, mais, rode ui, olijfringen, 
jalapeño’s, tomaat, zure room en 
guacamole 
(halve portie 6,50)

9,75

NOTENMIX 3,50

OLIJVEN 3,50

OLIJCK BIERWORST 1/2m 4,00

PIPERS CHIPS sea salt / 
cheddar & onion / vinegar  / sweet chilli 

2,75

GEDROOGDE WORST * 
premium Fuet met rozemarijn van 
Brandt & Levie. 

12,50

SARDIENTJES 
in blik van premium Ortiz + Melba toast

6,50

OUDE KAAS 
 Zaanse mosterd 5,50

MOLENAARSBROOD*
verse aioli, harissa hummus & tapenade

5,25

OSSENWORST * 

met Mosterd & zuur

5,50

FRIET XL mosterdmayonaise 6,50

SWEET POTATO FRIES  
mosterdmayonaise

6,50

NACHO’S OVEN* 
cheddar, mais, rode ui, olijfringen, 
jalapeño’s, tomaat, zure room en 
guacamole 
(halve portie 6,50)

9,75

AMyDAMSE PLANK * 
ossenworst, bierworstjes van Olijck, 
oude kaas en Amsterdams zuur van De 
Leeuw

12,50

OER FRIET 
met mosterdmayonaise

4,00

CALAMARIS 
met look-roomsaus

6,75

FALAFEL 6x 
gepofte knoflooksaus + hete chilisaus

5,25

BITTERBALLEN 6x 
luxe kalfsbitterballen van Oma Bobs

5,50

VLAMMETJES 6x 
vegan vlammetjes met sweet chili

6,50

BIETER BAL 6x
vegetarische Bitterbal van rode biet met 
yoghurtknoflooksaus

6,50

KAASTENGELS 8x
sweet chili saus

7,50

BITTERMIX XL 20x
bitterballen 5x, kaastengels 5x, 
calamares 5x, vegan vlammetjes 5x 

17,50

BITTERBALLEN XL 30x
bitterballen 30x

25,00

BITTERMIX XXL* 40x
bitterballen 8x, bieterballen 8x,
kaastengels 8x, calamares 8x,
vegan vlammetjes 8x

32,50

* = niet na 21:30 uur

Mits de drukte 
het toelaat. 

Vraag naar ons biermenu voor onze tap & flesbieren.

 8,50

DAG SOEP

   = Vegetarisch

CHICKEN FILET 
BURGER 15,00

overheerlijke biologische kip 
filetbruger met little gem, tomaat, rode 
ui, grillsaus en een spicy koolsalade 
met mierikswortel + friet.
delicious organic chicken
filet bruger with little gem, tomato, red 
onion, grill sauce and horseradish + fries.

SLOW COOKED 
SPARERIBS
450 gram langzaam gegaarde 
spareribs in huisgemaakte BBQ saus. 
Geserveerd met knoflooksaus en een 
spicy koolsalade met mierikswortel + 
friet.  
450 grams of slowly cooked spare ribs in 
home-made BBQ sauce with fries.

wisselende dagsoep. (zie het 
krijtbord of vraag het ons)
changing day soup. (see the 
chalkboard or ask us)

VOOR 6,50

NA

USA HOTDOG
200gr braadworst, met zuurkool, 
en huisgemaakte curry, 
gefrituurde uitjes, op een volkoren 
meergranen broodje. 
Sausage sandwich, sauerkraut, curry 
sauce

VEGETA-
RISCH Overheerlijke vegetarische 

gerechten. 
Delicious vegetarian dishes.

GOAT WHISPERER
geitenkaas, biet, honing, 
walnoten en rucola.
goat cheese, beets, rocket salad, 
honey, walnuts.

8,50

F*CK A DUCK
flammenkuchen met gerookte 
eendenborst, rode ui, Emmentaler, 
venkel, rucola en balsamicosaus.
flammenkuchen with smoked duckbreast, 
red onion, Emmentaler, fennel, rocket 
salad & balsamic sauce.

9,00

14,50

11,50
GROEPEN:
GROUPS:

Groepen groter dan 10 personen vragen 
we de keuzes te beperken tot maximaal 4 
verschillende gerechten. 
Groups larger than 10 people are asked to 
limit the choice to a maximum of 4 different 
dishes.

DAG TAART
wisselende dagtaart. (zie het 
krijtbord of vraag het ons)
changing day pie. (see the 
chalkboard or ask us)

7,50


