THAT’S THE SPIRIT!

JENEVER/GIN LIKEUR/RUM

Wynand Fockink Jonge 3,50 Wynand Fockink Hansje kelder 4,50
Wynand Fockink Superior 4,50 Wynand Fockink Cointreau 4,50
Wynand Fockink IPA Jenever 5,00 Wynand Fockink Bitterkoekjes 4,50
Van Wees Oude Jenever 5,50 Zure wijven limoncello 5,50
Lowlander IPA Jenever 5,00 Bacardi 4,00
Zuidam Korenwijn 1jr 5,00 Havana 7 5,00
Zuidam Korenwijn 5jr 6,00 Union 55 Salted & Spiced Rum 6,00
Van Wees jonge jenever 3,50 Sambuca Molinari 4,50
Stillery Gin 5,50 Baileys 4,50

Kahlua 4,50

Salmari 4,00

More spirits? Flip that page!
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COCKTAILS ©®

DONDER & BLIKSEM MOKUM MULE

Dark & Stormy: Union 55 Salted & Spiced Stillery vodka, ginger beer, angostura
rum, ginger beer, angostura bitters & limoen bitter, limoen, munt & gember

APEROL SPRITZ RASPBERRY
Aperol, cava, bruiswater & sinaasappel WITBI E R (beertail)

Framboos liqueur, witbier en tijm
I PA N EG RON I (beertail)
Lowlander Genever, Willems wermoed, G I N TON IC

lowlander IPA en sinaasappel Verschillende gins en tonics. Vraag ons
naar de keuzes tip: Orginics

BoOo Bo (ALCOHOLVRIJE COCKTAILS)
THE HERBAL SEEDLIP

Seedlip spice 94, elderflower tonic &

SPICY GINGER ALE
Seedlip spice 94, ginger ale

& grapefruit.

komkommer.

TAPZUID

BIERMENU:

GA NAAR:
WWW.TAPZUID.AMSTERDAM/MENU (LIVE UPDATE)

BEERMENU: gl

GO TO: E
WWW.TAPZUID.AMSTERDAM/MENU (LIVE UPDATE)

KOPSTOOT

WYNAND WYNAND FOCKINK VAN WEES LOWLANDER IPA
FOCKINK JONGE SUPERIOR 3JROUD JENEVER

+ MOKUMS GOUD  + GAJES + JWIT + MANNENLIEFDE
6,00 7,00 7,00 7,50

PROOST

KOFFIE & THEE RODE WIJN

Koffie PLANTEVIN COTES DU RHONE 2019 BIO
Espresso Rood; Frankrijk: Grenache & Syrah.

Doppio Licht rood, vol, warm, rijp rood fruit.
Subtle red, full, warm, fruity.

glas 4,50 fles 23,—

Espresso macchiato
Latte macchiato
Koffie Verkeerd

Cappuccino RODE WIJN VAN HET MOMENT

Thee Maandelijks wisselende rode wijn

Monthly changing red wine
Vraag het personeel / ask our staff
glas 5,560 fles 27,—

WITTE WIJN

GOLDENITS CHARDONNAY MESSWEIN
2019 BIO

Wit; Oostenrijk: Chardonnay.

Heerlijk fris en geurig. Biologisch, droog en

dorstlessend.

White, fresh, rich aroma, dry and biological.
glas 5,50 fles 27,—

Verse muntthee
Gemberthee

Verse gember-muntthee
Warme chocomel
Havermelk

Extra shot espresso

FRISDRANKEN

Coca Cola 3,50
Coca Cola Light 3,50
Coca Cola Zero 3,50
Verse jus d’orange $3,50 / L4,95
Chocomel 4,00
Glas melk 4,00
Appelsap - Flevosap 3,50
Big Tom Tomatensap 3,95
Lemonaid Limoen (330ml, bio) 4,00
Lemonaid Passievrucht (330ml, bio) 4,00
Lipton Ice Tea 3,00
Bos Ice Tea 4,00
Russels & Co Sicilian lemonade 4,00
Fever Tree Elderflower Tonic 4,00
Fever Tree Mediterranean Tonic 4,00
Bundaberg Ginger beer 4,50
Chaudfontaine Rood 3,50
Chaudfontaine Blauw 3,50
Amsterdam Water Sparkling (0,7L) 6,00
Amsterdam Water Plat (0,7L) 6,00

STERK SPUL

Cognac vsor Chateaux Montifeaud
Port, reserva ruby

Sauza Tequila

Kah Tequila Anejo

Absolut vodka

Stillery vodka

Absint 55

Willem’s Wermoed

WHISKY

Laphroaig 10 Yrs.

Glenfiddich 10 Yrs.

Talisker 10 Yrs.

Jack Daniels

Meer sterk spul? Flip that page!

TAPZUID.AMSTERDAM DRINK WITH MATES

GOLDENITS MUSKAT CUVEE 2019 BIO
Wit; Oostenrijk: Muskat.

Heerlijk fris en geurig. Licht droog en
dorstlessend, licht tintelend.

White, fresh, rich aroma, dry, slightly tingling.
glas 5,560 fles 27,—

ROSE

GOLDENITS CUVEE IN ROSE 2019 BIO
Rosé; Oostenrijk: Cabernet Sauvignon.
Licht in kleur, frisse fruittonen, dorstlessend.
Light in color, fresh fruit notes, thirst-
quenching.

glas 4,50 fles 23,—

CAVA

AZIMUT BRUT NATURE 2019 BIO

Cava; Spanje: Macabeu, Xarel-lo, Parellada.
Fris, puur, stoer, 'strijkdroog', weinig sulfiet.
Fresh, pure, tough, “corkdry”, little sulfite.
glas 6,50 fles 30,—

BEWUSTE WIJN

LEITZ EINS-ZWEI-ZERO RIESLING 0.0%
De Eins-Zwei-Zero Riesling heeft alles wat
een Riesling heeft: limoen, citrus, rabarber,
een klein vleugje rode appel en mineralen
op de achtergrond. Hij mist écht alleen maar
de alcohol.

glas 6,00 fles 28,—

11 -

o

=p=1)

TAPZUID

MENU MENU MENU MENU MENU MENU MENU

i




DINER

van 15:00 tot 21:30
v = Vegetarisch

CLASSIC TAPZUID,
CHEESE BURGER

Black Angus burger met jalapefios, cheddar,
little gem, tomaat, rode ui en huisgemaakte
uienrelish. Geserveerd met spicy koolsalade
met mierikswortel & oerfriet.

Black Angus burger with jalaperfios, cheddar,
little gem, tomato, red onion home made relish.
Served with spicy coleslaw with horseradish &
fries.

BEERTIP: MOKUMS GOUD

PATATJE RUNDER-

STOOFVLEES

Gegaard in Natte van ‘t IJ. Geserveerd
met spicy koolsalade met mierikswortel &
oerfriet. (optie: sweet potato fries +1,00)
Cooked in Natte van 't IJ. Served with spicy
coleslaw with horseradish & fries.

(option: sweet potato fries +1.00)

BEERTIP: NATTE

RIB EYE STEAK

Een 200 gram Rib eye afkomstig van een een
lokale boer aan de Amstel. Geserveerd met
spicy koolsalade met mierikswortel & oerfriet.
(optie: sweet potato fries +1,00)
A 200gram Rib eye steak from a local farmer
located next to the Amstel river. Served with
spicy coleslaw with horseradish & fries.

(option: sweet potato fries +1.00)

BEERTIP: GAJES

PITA KIP PIRI PIRI

Een warm pitabroodje met een nog

hetere kip, afgemaakt met gemengde sla,
chilisaus & gepofte knoflooksaus.

A warm pita bread with an even hotter
chicken, topped with mixed lettuce, chili sauce
& roasted garlic sauce.

BEERTIP: AMSTERDAMS WIT

VEGGIE TAPZUID Y,
CHEESE BURGER

Huisgemaakte zwarte bonenburger, gegrilde
courgette, sla, tomaat, zuur van De Leeuw,
kruidensaus & gesmolten geitenkaas, spicy
koolsalade met mierikswortel + friet.
Black-beanburger, eggplant, lettuce, tomato,
pickles, sauce, goatcheese, spicy coleslaw +
fries

BEERTIP: MOKUMS GOUD

TEMPEH SATE v

Een vegetarisch Indonesisch gerecht met
tempeh, atjar en satesaus. Geserveerd met
cassave en oerfriet.

A vegetarian Indonesian dish with tempeh,
atjar and satay sauce. Served with cassava
and French fries.

BEERTIP: MANNENLIEFDE

OERHOLLANDSE
STAMPOT v

Elke week weer een nieuwe stampot. Vraag
ons wat er vandaag op het menu staat!

A delicious real Dutch Stampot. Every week
we serve a new stampot. Ask us which one we
have on our menu today!

BEERTIP: FUNKY FALCON

SLOW COOKED
SPARERIBS

450 gram langzaam gegaarde spareribs in
huisgemaakte BBQ saus. Geserveerd met
knoflooksaus en een spicy koolsalade met
mierikswortel & oerfriet.

450 grams slowly cooked spare ribs in
homemade BBQ sauce. Served with garlic
sauce and a spicy coleslaw with horseradish
& fries.

BEERTIP: MOOIE NEL

GROEPEN:
GROUPS:

Groepen groter dan 8 personen vragen
we de keuzes te beperken tot maximaal 3
verschillende gerechten.

Groups larger than 8 people are asked to
limit the choice to a maximum of 3 different
dishes.

FLAMM
KUCHEN

Overheerlijke
flammkuchen uit eigen
steenoven.

Delicious flammkuchen
from our own stone oven.

van 15

V = Vegetarisch

CLASSIQUE

Gerookt buikspek, Emmentaler, rode ui &
rucola.

Onion, smoked pork belly, Enmentaler & rocket
salad.

BEERTIP: MANNENLIEFDE

PITTIGE KIP

Pittige kip piri piri, verse knoflook, rozemarijn,
zongedroogde tomaat, Emmentaler & rucola.
Spicy chicken piri piri, fresh garlic, rosemary,
sundried tomato, Emmentaler & rocket salad.
BEERTIP: MOKUMS GOUD

GOAT WHISPERERY

Geitenkaas, biet, honing, walnoten &
rucola.
Goat cheese, beets, honey, walnuts & rocket

salad.
BEERTIP: AMSTERDAMS WIT

F*CK ADUCK

Gerookte eendenborst, rode ui, Emmentaler,
venkel, rucola & balsamicosaus.

Smoked duckbreast, red onion, Emmentaler,
fennel, rocket salad & balsamic sauce.
BEERTIP: NEIPA

FRIES

PHILLY CHEESE-
STEAK LOA
FRIES
300
Een groot bord krokante frietjes beladen
met malse reepjes biefstuk, geroosterde
paprika en uien, en gegarneerd met
zelfgemaakte kaassaus.
A big plate of crispy fries loaded with tender
strips of steak, roasted peppers and onions,
and topped with scratch-made cheese sauce.

AMST
ERDAM

BBQ PERI PERI
CHICKEN L
FRIES

Mexicaanse loaded fries mijn ultieme guilty
pleasure spicy kip, knapperige friet en
mega veel kaas. | mean do | need to say
more!

Mexican loaded fries my ultimate guilty
pleasure spicy chicken, crispy fries and a lot
of cheese. | mean do | need to say more!

TAPZUID

DAGTAART:

vraag ons naar de dagtaart!

Ask us about the cake of the day!
Met of zonder slagroom

With or without whipped cream

I *
B I ES = Niet na 21:30 uur v = Vegetarisch

NACHO’S OVEN" VY’

Cheddar, mais, rode ui, olijfringen,
jalapefios, tomaat, zure room &
guacamole.

(halve portie 6,50)

NOTENMIX V
OLIJVEN Y
PIPERS CHIPS V

Keuze uit sea salt / cheddar & onion /
vinegar

FRIKANDELLETJES

10 stuks met mosterdmayonaise

SARDIENTJES

In blik van premium Ortiz & Melba toast.

OUDE KAASY
Van Kaashuis TROMP met Zaanse
mosterd.

OSSENWORST

Met Zaanse mosterd & zuur van De Leeuw.

9,75

3,50
3,50
2,75

4,75

6,50

5,50

5,50

AM*DAMSE PLANK©~ 12,50

Ossenworst, notenmix van Gotjé, oude
kaas & Amsterdams zuur van De Leeuw.

OERFRIET Y 4,00

Met mosterdmayonaise.

CALAMARIS 6,75

Met gepofte knoflooksaus.

BITTERBALLEN ox 5,50

Luxe kalfsbitterballen van Oma Bobs.

VLAMMETJES & 6,50

Vegan vlammetjes met sweet chilisaus.

BIETER BAL &« \/ 6,50

Vegetarische bitterballen van rode biet
met gepofte knoflooksaus.

KAASTENGELS s« Y 7,50

Met sweet chilisaus.

SHARING IS CARING

SWEET POTATO FRIES V6,50

Mosterdmayonaise

NACHO’S OVEN "V

Cheddar, mais, rode ui, olijfringen,
jalapefios, tomaat, zure room &
guacamole.

(halve portie 6,50)

9,75

BITTERMIX XL 20x 17,50

Bitterballen 5x, kaastengels 5x,
calamares 5x, vegan vlammetjes 5x.

BITTERBALLEN XL sox 25,00
Bitterballen 30x. *
BITTERMIX XXL 40x 32,50

Bitterballen 8x, bieterballen 8x,
kaastengels 8x, calamaris 8x,
vegan vlammetjes 8x.

Vijf verschillende
proefglazen

van Amsterdamse
brouwers.

Five flights of
Amsterdam

craft beer.

Mits de drukte
het toelaat.

Vraag naar ons biermenu voor onze tap & flesbieren.



